ENTREES FROIDES

Salade, cornichons, jambon cru

et gras de Canard

Foie gras de canard maison, toasts gri”és, comfiture de Figues

Salude do ma men "

Moules, Saint—Jacques, agrumes, sa|ade, pétoncle

saint-Jacques, agrumes, huile de noisette

ENTREES CHAUDES

Leignets do Cowngetles

Beignet de courgettes et menthe, concassé (Je tomate au basi]ic

W @ Q/}/z% 3,7,10,14

Crustacés Farcis, [)eurre ai| & persi|, poudre d’amande

FROMAGES

Ghla do framages du pays

Confiture de Figues et noix

ENFANTS

1,2,3,4,5,6,7,9,10,11,13, 14
e enfant

Jusqu,é 12 ans
Cordon bleu ou poisson pané & frites ou péates & boule de g]ace

25 €

25€

23 €

22 €

22 €

22€

15 €

15 €



POISSONS & CRUSTACES

LSM%&/Z@MCLW@ e 34 €

Linguines, seiches, sauce tomatée

OSaint-, ucques, i lefflocé dendves 36 €

Poé|é (Je Saint Jacques, endives caramé|isées a |a créme

SLiche du jowr 11€ les 100 g.

Poisson entier, cuisiné gri”é ou poché, préparé par nos soins

|_oup, daurade, sar, chapon, pageot, muste”e, (en Fonction (Je I’arrivage)

@wmz du ¢ jou 22 €1es 100 g.

Crustacé entier, cuisiné gri”é, Hambé ou poché, préparé par nos soins

I_angouste, homard, (en Fonction de [‘arrivage)

R 17,14
Of@m@l@@mfe 22 €1les 100 g.

]_inguines sauce araignée, [angouste (en fonction de [Yarrivage)

VIANDES

Filet de LBoef 36 €

Sauce Forestiére

G)Wag/wéz de canard o 34€

Sauce au poivre

DESSERTS

@wm&wégm 12 €
g{@c@@g&@'z&e&g 411,13, 14

Glaces : vani”e, caramel beurre salé, caFé, chocolat, pistache, marron

Sorbets : citron, mandarine, abricot, cactus-agrumes, Fraise, coco, Framboise, basi|ic

2 l)oules 8 £

8 boules 10 €

Colonel Vodka & Limoncello 14 €
1. MoHusque 3. Moutarde h. Soja 7. Crustacé | 9. Sésame | 11. Lait 13. O:_uF

2. Su[ﬁite 4. Fruits a coque 6. Poisson 8. Lupm 10. Céleri 12. Arachides | 14. Gluten



