
Jambon de Montagne affiné 3 ans 25 €
Salade, cornichons, jambon cru

ENTREES FROIDES

Foie gras de Canard 25 €
Foie gras de canard maison, toasts grillés, confiture de figues

Salade de ma mer 23 €
Moules, Saint-Jacques, agrumes, salade, pétoncle

Carpaccio de Saint-Jacques 22 €
saint-Jacques, agrumes, huile de noisette

2, 14

1,7

Beignets de Courgettes 22 €
Beignet de courgettes et menthe, concassé de tomate au basilic

ENTREES CHAUDES

Amandes de Mer 22 €
Crustacés farcis, beurre ail & persil, poudre d’amande

13, 14

3, 7, 10, 14

ENFANTS

15 €Menu enfant
Jusqu’à 12 ans
Cordon bleu ou poisson pané & frites ou pâtes & boule de glace

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 9, 10, 11, 13, 14

FROMAGES

Trio de fromages du pays 15 €
Confiture de figues et noix

4, 11

1,7



VIANDES

Filet de Boeuf 36 €
Sauce forestière

Magret de canard 34€
Sauce au poivre

2, 11

DESSERTS

Desserts du jour 12 €

Glaces & Sorbets
Glaces : vanille, caramel beurre salé, café, chocolat, pistache, marron

8 €
10 €

Sorbets : citron, mandarine, abricot, cactus-agrumes, fraise, coco, framboise, basilic

2 boules
3 boules
Colonel Vodka & Limoncello 14 €

4, 11, 13, 14

Seiches à l’Ajaccienne 34 €
Linguines, seiches, sauce tomatée

POISSONS & CRUSTACES

2, 6, 14

Pêche du jour 11 € les 100 g.
Poisson entier, cuisiné grillé ou poché, préparé par nos soins
Loup, daurade, sar, chapon, pageot, mustelle, ... (en fonction de l’arrivage)

22 € les 100 g.Vivier du jour
Crustacé entier, cuisiné grillé, flambé ou poché, préparé par nos soins
Langouste, homard, ... (en fonction de l’arrivage)

Linguines à la langouste
Linguines sauce araignée, langouste (en fonction de l’arrivage)

22 € les 100 g.
1, 7, 14

Saint-Jacques, à l’effiloché d’endives 36 €
1, 2, 7, 14

Poêlé de Saint Jacques, endives caramélisées à la crème 

1. Mollusque
2. Sulfite

11. Lait
12. Arachides

5. Soja
6. Poisson

7. Crustacé
8. Lupin

13. Œuf
14. Gluten

3. Moutarde
4. Fruits à coque

9. Sésame
10. Céleri

2, 13, 14


